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Chcete pohostit prezidenta, aby mu
chutnalo? Tak MASO DOBRE PROPECTE!
Jak se pfipravuje prezidentské menu?
Koukala jsem kuchafiim pod ruce.

ada bych se podi-

vala, jak se vafi

prezidentskéd

¢ocka. A mam

Sanci. Vaclav Klaus

s manZelkou Livii
cestuje jizni Moravou a v restaura-
ci Borgo Agnese v centru morav-
ské metropole poobédva i se svym
pocetnym doprovodem.

Laka mne nahlédnout za oponu,
ale prekvapeny majitel podniku
Michal Prachat vdha. Dvefe do
restauracni kuchyné nakonec pre-
sto pootevira: ,No pfijdte. Mate
bilou halenku? Tak si ji vezméte
na sebe. A jesté ¢erné kalhoty.*

V pondéli rano, par hodin pred
prezidentskou névstévou, lezi na
mém stole zrcadlovka, na véSaku
visi vyZehlend bila koSile a pres-
né v osm hodin blikd mobil. Na
displeji sviti Prachafovo jméno.

JULIE KALODOVA

Napldnovanou akci rusi: ,,Chtéji
po mné presny seznam lidi, a vés
tam napsat nemdzu. Nikdo jiny se
tu v dobé obéda pohybovat nesmi.
Ptijdte radéji az odpoledne.*

Béhem tfiminutového rozhovo-
ru svadime boj. Chapu, Ze neni
snadné fidit se piisnymi hradni-
mi predpisy a pfitom zvladnout
uvafit deset jidel padesati lidem.
A zvédavy vetielec navic v§echno
jesté komplikuje. Presto nakonec
dospéjeme ke kompromisu: ,,Vy
jste désnd. Prijdte tedy hned ted.
Mam dvé podminky. Nebudete se
dotykat jidla a aZ dorazi hygienik,
zmizite,” fika nakonec Prachar.

Presné za Sest minut mijim na
brnénské Kopecné ulici policej-
ni hlidku a vstupuji do restaura-
ce Borgo Agnese. Prezident uZ
na Moravu pfijel. Pfed vchodem
pravé pod ceduli zdkaz stani odta-
huji prvni zaparkované auto.

Hody o péti chodech

Hned u Satny nasaji nosem prvni
viné: rybi aroma se tu misi s kvé-
tinovym. Mladd Zena mokrym
mopem peclivé objizdi kazdy
centimetr dlaZdéné podlahy, viné
kvétl se line z bublin v kbeliku. Ta
rybi pak vychézi z kuchyné a tdhne
zvédavce za nos jako na provazku.
Ve dvefich slySim zvuény muz-
sky hlas, jak udava strohé pokyny
obsluze u vchodu: ,,Pfemo, fekni
té pani, at uZ rychle odjede, nebo
odtahnou i to auto s pradlem.*

Do obéda zbyvaji dvé hodiny.
U spordkd se ¢ini sedm chlapil
v rondonech. Na pazZich v bi-
Iych stejnokrojich jim zafi vysita
jména.

Majitel a kuchaf v jednom,
Michal Pachaf, to¢i vyfezdvanym
mlynkem nad kouficim hrncem
a drti zrnka vonavého pepre. Ze
zmuchlaného papiru ¢te vSech pét
chodl prezidentského menu. Na
druhém caru je sestava jidel pro
ochranku. M¢ nejvic zajima ta
prvni pétice.

Sklenka sektu z Moravy a maly
studeny predkrm ,;rovnou do pusy
ze 1Zi¢ky* pry sled chodli zahdji.
Uzeny tunidk a jihoitalska zeleni-
nova caponata pfijdou na fadu jako
predkrm a jehnéci zase sehraje
hlavni part.

Michal si ukazuje na zada, do

5 chodii pro prezidenta

m Sekt Veronige, Progin, Velké Némcice
Amouse bouche (jednohubka $éfkuchare)
m Cerstvé uzeny indonésky tunak se
sicilskou caponatou (nakladana zelenina),
bruscheta (nasucho opeceny toskansky
chléb)

Ryzlink rynsky, 2007, Sonberk Popice

M Polévka z cerné francouzské cocky

s krevetami

W Jehnécdi panenka pecena do rlizova na
sautée ze zeleného chfestu, gratinované
brambory s parmazanem, vlastni jus
Merlot, 2007, pozdni shér, Ales Gala,
Vinohrad Horni Véstonice

m Créme brulée (Zloutkovy krém

s karamelovou krustou)

Ryzlink rynsky, 2005, vybér z bobuli,
Mikrosvin Mikulov

mist, kde mald jehiidtka maji svou
velejemnou panenku, a fika, Ze
pan prezident pry ma rad maso vic
propecené. ,Jeho porci nechime
v teple o minutu déle neZ ostatnim,
na medium plus.” To byl jediny
pozadavek, ktery z Kancelare pre-
zidenta dostal.

Obéd uzavie dezert creme
brulée. Poddva se v misce horky
a typickad cukrova krusta se tvoii
ozehnutim tésné pred podavanim.
.Méame na to pistole dvé&, bude to
rychlovka,” vysvétluje kuchatské
grify Prachat. Polévka bude z Cer-
né francouzské cocky, s krevetami.
UZ chépu, co tu celou dobu tak
véabivé voni. Vafené krevety.

I rajcata si susime sami
,-~Chcete tu polévku ochutnat?

Prachaf mi podéava plnou porce-
lanovou misku a vyleSténou 1Zici.
Tekutina se tvafi jako primérna
¢ockovka, jen piebarvend na oran-
Zovo. Ale nudu Skolnich kuchy-
ni okamzité rozpousti jeji viné.
A muj nos se dostava do extaze.
Zpod kouskl hladkolisté petrzele
vyplouvaji na hladinu razova téli¢-
ka krevet. Na zadek si sedd kromé
nosu uZ i mij jazyk. Cocka, takova
spi§ ¢ocicka, je miniaturni a mezi
zuby krasné kiupe.

,-Ryba, zelenina, lusténina a jes-
té néco sladkokyselého?* Patram
po ptivodu neobvyklé chuti. ,,Vam
chutnd ten vyvar, Ze? To byste
musela upéct skofapky humri
a redukovat s vyvarem z moiskych

Za oponou
Kachnu mu vafi kazdej

— Livia a Vaclav Klausovi pfisli ke stolu
jako posledni.

— Na konci obéda svolal prezident
kucharsky tym a viem podal ruku

— Obéd zacal o osm minut pozdéji, trval
presné 85 minut

— Restaurace pfipravila dvé pétichodova
menu pro padesat osob

— Pripravy trvaly dva dny a v kuchyni
zaméstnaly osm lidi, dalSich osm
¢isnikl pecovalo o servis

— PouZity byly pfevainé mistni suroviny,
jehnéci maso pochdzelo z biofarmy ve
Velkych Losinach

— Vybeér jidel pro prezidenta schvalil
pfedem hejtman Jihomoravského
kraje Michal Hasek, ktery
prezidentskou ndvstévu hostil

— Majitel restaurace Michal Pracha¥ vypil
v den navstévy dvacet espres

— Prezident a jeho doprovod po obédé
pili kdvu, kterd pochazi z malé prazirny
na severu Itdlie

— Vina k menu byla moravska na pfani
Hradu. Osobné je degustoval a vybiral
majitel restaurace.

— Traduje se, Ze Vaclav Klaus ma rad
kachnu, ale kuchafi zvolili jehnéci:

mu vafi kazdej".

,kachnu
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SEF 1 KUCHAR Michal Prachaf (na
snimku) spolu se sedmi kuchafri
pfipravuiji obéd pro prezidenta: dvé
menu pro padesat lidi. V kuchyni, kam
uz v té dobé nesmél nikdo cizi, zvladli
pokrmy pro MF DNES i vyfotografovat.
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ryb. Dotahl jsem to pomeranc¢em,*
prozradi mi Prachat.

S pusou plnou pidic¢ocky zavi-
dim pani Livii a fikam si, Ze trochu
prohloupila: z Hradu totiZ poslala
kuchaim vzkaz, Ze si preje od
vSeho jen polovi¢ni porci.

Ocekédvala jsem chaos mezi
hrnci, nervy nataZené jako draty.
Kuchatfi v Borgo Agnese vSak
hodinu a pal pred VIP ob&édem
jsou viditelné v pohodé a nerez se
tu blyska jako po generdlnim ukli-
du.

Slupky, mouku i zkrabaceny
pecici papir hbité ruce okamZzi-
t¢ likviduji. Miniaturni kosticka
mrkve pravé neposlusné vyskoci-
la Séfkuchafi Romanu Némcovi
z panve. Sebral ji dlouhou pinzetou
a poslal obloukem do odpadkové-
ho kose. Bez fe¢i. Mozna proto mu
ostatni dali pfezdivku Némej. Ani
pred dulezitou navstévou se nikdo
z kuchart strachy nepoti. Nebo to
dobfte skryva.

Caponata, to budou urcité ty
uhledné bochanky tdmhle na stole.
Prachat plni kovovou formicku
nevzhlednou hmotou z misky
a tvofi stejnomérnou sérii jako
Stastné dit€ na vlhkém pisku.

Zeleninovy zéklad je na bazi
paprik a Cesneku a doplni turidka
v predkrmu. Stiplavost aromatic-
kého Cesneku rusi pomalé vareni,
nakonec je zvlastné sladky. ,Na
jidlo je jen hodinu patnéict. Mame
hrozné malo ¢asu, a musime si
co nejvic véci pfipravit dopredu.

Tohle jen podeberu a dim na talif,*
vysvétluyje mi trpélivé kuchar
a $éf.

A stiha s ostatnimi fesit i pro-
vozni otazky: ,,Co ten novej, byl
tady?*

»Jasné, je suprovej, piijde dnes-
ka, brouku,* prohodi pies rameno
Cernovlasy Petr.

On jest¢ nékdo dnes prijde
varit?

Jisté, shoduji se vSichni.
Otvirame znovu v Sest vecer. ,,My
nemdame volno nikdy, nas to bavi,*
Sklebi se Petr a z nevzhledného
platu velkym nozem kouzli malé
kvédriky gratinovanych brambor.

,,Cos to vyrobil, vole? Peskuje
naoko Premek na druhém konci
kuchyné IvoSe a Stouchd ho do
Zeber. Ten svyma pomoucenyma
rukama hnéte v§i silou velikou
hroudu tésta. Zpod kucharské
Cepice mu vykukuji dredy a vy-
tocit se nenechd, uz za par minut
sazi naducané bochniky do kon-
vektomatu.

NahliZim do oSatek. Myslela
jsem, Ze na peCeni peciva dnes
viibec nebude cas.

,Nas chleba nesmi v menu
chybét. My si vyrdbime vSechno
sami, jako doma. Osobné jsem na
jafe sesbiral snad pét kilo kopfiv.
Zaradili jsme do jidelnicku jarni
krém. Palilo to i pres rukavice.
Susime si i vlastni rajcata,” popi-
suje nadSené Prachaf. Tedy maji-

Vsechno je domaci

,Vyrabime si vsechno sami. Na jare
jsem osobneé seshiral snad pét kilo
kopfiv na jarni krém. Palilo to i pres

rukavice.”

Séf restaurace Michal Prachaf

tele jsem si predstavovala u papirti
v kanceldfi, a on pfitom trha kop-
fivy a macka pomerance preziden-
tim do polévky.

VSechno musi byt dokonalé
VyzZehlené ubrusy pokryly stoly:
nejprve velké, v barv€é tmavého
dfeva, navrchu je svétlé platno.
Cisnik Roman naposledy lesti
a kontroluje spousty obrovskych
sklenic, bude rozlévat vino a starat
se o prezidentsky par. Preklada
naptl papirové jidelnicky v bar-
vé ubrustt a fadi je do piesné-
ho zakrytu. Cernovliska Radka
kazdému mistu peclivé pfifazuje
jmenovky. Cedulka ,,pan Vaclav
Klaus® stoji vedle nablyskanych
ptiborl uprostied stolu.

,,Bohuzel, z okna neni momen-
talné hezky vyhled, vedle se stavi,
podivejte se na ty plachty!* fika
Radka, ktera by to chtéla mit doko-
nalé. Stavebnim délnikim naproti
v ulici je vyjimecnd navstéva tGplné
fuk, v klidu dal $plhaji po leSeni.

Pfijemna pohoda se nahle
napadn€ méni — je deset ticet
a do restaurace prijizdéji dva hygi-
enici. Kontroluji v§echno. Sestavu
jidelnicku, teplotu jidel pti vyde-
ji 1 zdravotnické prukazy. Hezky
podle vyhlasky.

Rychle vypélim z Borgo Agnese.
Vymezeny Cas vyprsel a tunak uz
se serviruje na talife. Jen fotoapa-
rat zdstal v kuchyni. Kuchati mi
totiz néco slibili: ,,Jasné, nastavte
si to. Sice nebudeme mit viibec
Cas, ale vyfotime vam z téch talif

Délnici z leSeni najednou zmi-
zeli, ochranka stavebni ruch na
chvili prerusila. Za nékolik desitek
minut se totiZ zanotfi do podzem-
niho parkovisté restaurace piisné
stiezené limuziny.

Julie.kalodova@mfdnes.cz

rezident. Na obéd



